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¿Qué son los Sistemas Agrolimentarios?

Los sistemas alimentarios abarcan el

conjunto de actores y todas las

actividades de agregación de valor

interrelacionadas que concurren en la

producción, agregación,

procesamiento, distribución,

consumo y eliminación de productos

alimenticios que se originan en la

agricultura, la silvicultura y la pesca, y

partes de los entornos económicos,

sociales y naturales más amplios en los

que estos procesos están integrados
(FAO, 2018).



(In)Seguridad Alimentaria y Nutricional

41 millones

(6,2%)
de personas padecieron hambre.

187.6 millones 
(28,2%)

de personas presentan Inseguridad 

Alimentaria moderada o severa.

4,56 USD 
Costo de una dieta saludable.

SOFI, 2024; CASEN, 2020

<2,5%
de personas padecieron 

hambre.

4,54 USD
Costo de una 

dieta saludable.

3.4 millones
(17,6%)

de personas presentan Inseguridad 

Alimentaria moderada o severa.

33,7%

43,8%

$70.364



FAO (2023); PNUMA (2024).

Ocurre a lo largo 

de la cadena de suministro alimentaria, desde

la postcosecha hasta el nivel
minorista (pero sin incluirlo).

Se produce 

a nivel de la venta al por menor y

el consumo.

13,2%
Pérdida de alimentos

19%
Desperdicio de alimentos

“Disminución de la masa de alimentos para el consumo humano en

 cualquier punto de la cadena productiva.”

Pérdidas y desperdicios de alimentos



Grupo de alimento
Producción Ton 

2015
%PA mundo PA Ton

Cereales y legumbres
654.215.085

9%
58.879.358

Frutas y hortalizas 212.363.650 21% 44.596.367

Carne y *productos animal
198.671.578

12%
23.840.589

Raíces, tubérculos y *cultivos

oleaginosos 81.552.574
25%

20.388.144

Otros*
732.506.050

10%
73.250.605

TOTAL
220.955.062

*DatosFAOSTAT producción 2014

Otros:café,cacao,especias, almendra de palma yazúcar.No seconsideran cultivos para fibras ni alcohol (ej.algodón)

Pérdidas y desperdicios de alimentos en ALC

?

11,6% Pérdida de alimentos



Impacto ambiental de las pérdidas y desperdicios de alimentos

SOFI,2024; FAO, 2022; IPCC, 2019.

8% - 10%
Emisiones antropogénicas de gases 

de efecto invernadero.

1400 millones 

(30%)
Hectáreas de tierras agrícolas.

6%
Extracción total de agua.

28 veces 
Más nocivo que el CO2.



Las PDA y los 

Objetivos de 

Desarrollo 

Sostenible (ODS)
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Sub indicador 12.3.1.a de los ODS: Índice de pérdidas de alimentos

“De aquí a 2030, reducir a la mitad el desperdicio

de alimentos per capita mundial en la venta al por

menor y a nivel de los consumidores y reducir las

pérdidas de alimentos en las cadenas de

producción y suministro, incluidas las pérdidas

posteriores a la cosecha”.

12.3.1.a

“Índice de Pérdidas

de Alimentos”

12.3.1.b

“Índice de Desperdicio 

de Alimentos”

Medición y data

FLAPP: Lanzamiento Food Loss

application



Otros instrumentos internacionales relevantes:

✓ Ley Modelo para la Prevención y Reducción de las

Pérdidas y Desperdicios de Alimentos del

PARLATINO.

✓ Nota de Orientación Jurídica Nº 10 de la FAO.

Código de conducta para la

reducción de las PDA

• Instrumento de aplicación

voluntaria.

• Conjunto de medidas y principios 

para reducir las PDA.

• Adoptado por la Conferencia de la FAO

(2021)

Disponible en: https://www.fao.org/3/cb9433es/cb9433es.pdf

Políticas y marcos normativos

http://www.fao.org/3/cb9433es/cb9433es.pdf


Innovación y tecnologías

Sistema de Vigilancia de Pérdidas de Alimentos 

Identificación de amenazas de disrupción de la cadena 

de suministro.

Proporcionar planes de contingencia preventivos. 

Aprovechamiento de 
excedentes -  
T ransformación

en nuevos productos 

Plataformas  de  
logística colaborativa

Atmósferas 
controladas/Modificadas

Envase activo/ inteligente



Alianzas y concientización



¿Cómo prevenir y 

reducir las pérdidas 

y el desperdicio de  

alimentos?



Recomendaciones para Chile

• Establecer marcos legislativos adecuados para prevenir y reducir las PDA.

Seguir las recomendaciones del Código de Conducta, para garantizar coordinación,

priorización, principios y lineamientos para todas las políticas públicas.

•Elaboración de una Estrategia Nacional sobre Prevención y Reducción de PDA.

•Relevancia de priorizar el consumo humano y establecer un orden de prelación en base a necesidades

del país.

•Rescatar institucionalidad existente: Comisión Nacional para la prevención y reducción de las PDA.

•Contar con disposiciones para la medición y recopilación de datos,

que permitan generar una base empírica sólida para la toma de decisiones.



La transformación de los Sistemas Agroalimentarios 
es una tarea para hoy, de todos y todas, de los 
gobiernos, del sector privado, de la academia y de 
la sociedad civil
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